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La Carte du Restaurant

(varie au rgthmc des saisons et de 'humeur du Chcg

Four les rePasjusqu’é 12 personnes

Four les tablcs c]c 8 Personncs et Plus, nous vous recommandons
fortement de nous commumiquer votre choix de Plats a Pavance afin

d’oPtimiser le service et réduire le temPs dattente entre les Plats.




FORMULE EXFRESSO

UHiqucment le midi et le soir avant 20h

Saufle samedi soir

[ ntrée + Plat ou Plat + dessert: 14 €

[ ntrée, Plat, dessert: 18 €

T errine pressée de T omates et (Chevre frais, Pistou et TaPcna&e

T artare de Légumes et chiffonnade de Salade

L’Entréc du moment

oSrarodd
La Piéce de Boewc Poélée, Fommes de terre sautées
Le Foisson du moment 1Cagorx matelote et son Risotto

| a suggestion du moment
aEHH S
Assiette de Fromages normands sur lit de Sa]acle

| a soupe de [Truits rouges

| e Sablé breton et le citron en trois facons

| e Flaisir sucré du chef




LATENTATION

[ ntrée + Plat ou Plat + dessert: 20€
[T ntrée, Plat, dessert:25 €

| e Canard, en effiloché aux noix, et son velouté de marron
| a Bisquc de Langoustines au ParFum de badiane, croustini de tartare de saumon l’orange

| es Moulcs, Méli~mé]o de Mascarponc et tomate confite épicéc, Mousse citronnée

| es ] omates en tartare aux olives et anchois frais marinés, spuma tomate basilic

9€

o555

| aDorade en Filet) rotie, pomme de terre écrasée a l'huile d’olive et
créme infusion de réglissc
| a FPerche gri”éc,julienne de courgettes fondantes au gingcmbre
| es Rognons Poélés, tatin de champignons de Faris etvelouté de grosci“es acidulées
| e LaPin en Fi‘et, farci de Pistou, tapenade et tomate comcite, pomme de terre écrasée,

champignons des bois, sauce porto

15€

55

| es Fommes ala cannelle, fondantes, Pain cl’éPices moc“cux, ¢mulsion au cidre
| e Sab]é breton et le citron en trois facons
Lcs I:ruits rouges en soupe Pancumée menthe et lavande
| e Chocolat, en mousse et croquant, sorbet framboise, coulis de fruits rouges
L’ananas en tarte Fagon tatin, mousse au chocolat blanc ParFumée au rhum

Lcs Gawcrcs aux deux Clﬁocolats, Sauce chocolat, Crémc ala Mcnthc
| e P]aisir sucré du chef

7€




LASEDUCTION

-35€ -

| e [oie gras de canard au Pain d’épices, chu’meg pomme et mangue
| _es Crevettes croustillantes, gingembre et Petits légumes
| es Noix de Saint Jacqucs Poélées, fondue d’endives et Poireaux, sauce a l’orangc

Le Thon rouge, roti, asperge blanche Poélée au parmesan, Sauce Pimcnt cl’EsPe]ettc
14€

arobrals

| e Coeurde Rumsteck en Pavé Poé]é, risotto et légumcs confits Fagon «nem »
| e Canard, Poélé, risotto de cepes et sa gclée de baies roses
Le Turbot, légumes fondants au curcuma d’érodc, sauce a Panis vert
La Lotte, rotie, choux de Bruxeues tcmPura, velouté de carthame

17€

arobrals

Assiette de Fromages normands sur lit de salade

5€

aSrobrals

| es Fommes ala cannelle, fondantes, Pain cl’éPices moc“cux, ¢mulsion au cidre
| e Sab]é breton et le citron en trois facons
Lcs I:ruits rouges en soupe Pancuméc menthe et lavande
| e Chocolat, en mousse et croquant, sorbet framboise, coulis de fruits rouges

L’ananas en tarte Fagon tatin, mousse au chocolat blanc ParFumée au rhum
Lcs Gamcrcs aux deux Chocolats, Sauce chocolat, Crc‘:mc ala Mcnthc
| e P]aisir sucré du chef

7€




LEMOTION

-46€ -

| e oie gras de canard Poé‘é, creme de lentilles infusée au lard fumé
| es Langoustimes en brochettes Piquées dans des citrons Fagon «ala coque »
farcies au risotto et crabe

| es Giro”es et Homard tiedes, infusion vani”e, créme légére aux giro”es, arome café

17€

arobrals

Lc Homard Foé]é, coriandre xCraTche, Petits Iégumes croquants, créme de homard
L’Autruche R stie, confit de fenouil aux Petits oignons, ParFumé au Cognac
| e [ilet de Bocmc Poé]é et son foie gras, Poélée de Pleurotes

23 €
oS
Assiette de Fromages normands sur lit de salade

5€

aGrobrals

| es Fommes ala cannelle, fondantes, Pain cl’éPices moc“cux, ¢mulsion au cidre

| e Sablé breton et le citron en trois facons
Lcs I:ruits rouges en soupe Pancuméc menthe et lavande
| e Chocolat, en mousse et croquant, sorbet framboise, coulis de fruits rouges
L’ananas en tarte Fagon tatin, mousse au chocolat blanc ParFumée au rhum

Lcs Gamcrcs aux deux Chocolats, Sauce chocolat, Crc‘:mc ala Mcnthc
| e P]aisir sucré du chef

7€




Nos Menus Réccptions

(Devis Personnalisés sur demande)

Four les repas a Partir de 12 personnes

Menu et plats uniques pour lensemble de vos convives

communiqués a Pavance*

*Nous vous invitons a Prcnclrc contact avec nous pour les cas Particulicrs




Lcs Buﬁcets
& Cocktails

A Partir de 20 personnes
Sur demande
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